ANTIPASTI

NON IL SOLITO ANTIPASTO

IL MARE IN INSALATA CON CARCIOFI
ANTIPASTO DI PESCE CRUDO
ILLAGO IN TAVOLA

CARPACCIO DI MANZO

IL TAGLIERE

Ristorante

16,50

15

18

15,50

14,50

14,50

FUNGHI PORCINI IMPANATI su polenta 13,50

PARMIGIANA ALLULTIMO MINUTO

SECONDI

SPADELLATA DI PESCE DI MARE
FRITTO DI PESCE

CATALANA DI SCAMPI E GAMBERONI
ZUPPA DI PESCE

FILETTO DI PESCE PERSICO DORATO
SALMERINO ALLA GRIGLIA

SMASH BURGER

CONTROFILETTO DI ANGUS
con salsa tartufata

CONTROFILETTO DI ANGUS
alla griglia

FALAFEL

12

20

17,50

20

20

17,50

17,50

15,50

17,50

16,50

13,50

PRIMI

BIGOLI FRESCHI FATTI IN CASA
con vongole

con scampi e salsa al basilico
ai frutti di mare

con ragu di triglie di scoglio e totanetti

con sarde di lago essiccate, uva passa e

pinoli
con friarielli napoletani

cacio e pepe con pancetta croccante

RISOTTO COZZE, CALAMARI, GAMBERETTI

RISOTTO AL BRUT DI FRANCIACORTA

RISOTTO CON TARTUFO

CASONCELLI DI MAGRO

DOLCI

CHEESECAKE

CREMAAL LIMONE

TORTA AL CIOCCOLATO
PARFAIT

SEMISFERA DI MERINGA
TIRAMISU’ AMODO NOSTRO
PASTIERA NAPOLETANA
SORBETTO

CONTORNI

CHIPS DI PATATE

INSALATA MISTA
CAPONATA DI VERDURE
FIOR DI ZUCCA IN PASTELLA

15,50
14,50
14,50
14,50
14,50

13,50
13,00

14,50

14

14,50

13

au oo OO NN

6,50



PIZZA FRITTA
MARGHERITA

ROMANA

AL PROSCIUTTO
CAPRICCIOSA
CALABRESE
PARTENOPEA

VAL PALOT
NAPOLI

BUFALA

LA GIOIOSA

LA SCARPARIELLO
MARGHERITA SBAGLIATA

FIORITA

GENNARIE’
RUSTICA
MUNTAGNINA

DELLA COSTA D’AMALFI

AGGIUNTE

Burrata
Bufala
Senza Glutine

Pizza

10,00
8,50

10
10
11,50
10
11,50

11,50
10

11,50

14

12,50

10

11,50

12,50

11,50

12,50

14

4,00
3,00
3,00

NON PUO’ MANCARE

MONTISOLA

AFFUMICATA

LOMBARDA

A DUE PASSI DAL MARE

CACIO E PEPE

NORD E SUD

BRESCIANA

MEDITERRANEA

PER EMMA

ATOMMASO

TONNARA

MARINARA RINFORZATA

VEGANA

REGINA DEL MARE

CALZONE FARCITO

CALZONE TRADIZIONALE

CALZONE DI ZI' MARI’

11,50

12

12

11

12,50

11

12,50

11

13

11,50

11

11,50

8,00

12,50

13,50

11,50

10,50

10,50



Degustazione

Minimo due persone

MENU MARE

CROCCHETTA DI BACCALA'
SEPPIOLINE CON CREMA DI PISELLI
SALMONE AFFUMICATO CON CROSTINO
ALICI IMPANATE CON SCAMORZA
POLIPO E PATATE

RISOTTO COZZE CALAMRI E TOTANETTI

SORBETTO
calice di vino, acqua e caffé

38,00

aggiungendo

SPIGOLA CON PAPATE E POLENTA
43,00

MENU LAGO

SARDA DI MONTISOLA CON POLENTA
LUCCIO
PESCIOLINI IN CARPIONE
VOL-AU-VENT CON TROTA

RISOTTO AL BRUT E PERSICO

SORBETTO
calice di vino, acqua e caffé

38,00

aggiungendo
SALMERINO CON PAPATE E POLENTA

43,00
MENU TERRA

PROSCIUTTO CRUDO
COPPA DI FRANCIACORTA
SALAME DI MONTISOLA
FIORI DI ZUCCA

RISOTTO AL FRANCIACORTAE
FORMAGGELLA

SORBETTO
calice di vino, acqua e caffe

38,00

Aggiungendo TAGLIATA CON PAPATE

43,00



